Kransekagestykker

Ingredienser

Fremgangsmade

1 kg marcipan
600 g sukker
ca. 235 g &ggehvide

Redskaber

Her skal du bruge en - hmm, rund trekantet
tyl - altsa tyllen skal veere flad i bunden ga

ind som en trekant, men veere rund i toppen.
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Lees farst opskriften igennem

Vask hander, find og vej alt hvad du
skal bruge

Teend ovnen pa 220 grader

Nar du skal spragjte stykker ud, skal dine
hander nasten rgre bagepapiret, mens du
sprajter ca. 5 cm. lange stykker ud - ikke
for tynde, de skal veere "buttede”

For at afslutte hvert stykke, stopper du
med at sprgjte og treekker tyllen opad, sa
stykket ikke far hale

Du kan altid rette faconen med fugtige
fingre, inden du saetter dem i ovnen
Bages midt i ovnen i ca. 10 min. til de er
gyldne

Sprajtes evt. med glasur rgrt med &gge-
hvide, nar de er afkalede

Fryses

. Bunden overtraekkes med chokolade far

servering - eller fryses igen



http://bkjaer.dk/Glasur.html
http://bkjaer.dk/Glasur.html

